®YA NAB IABOPATOPUIA 3A UCMIUTYBAHSE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA

Tecinpuie

MEC EN ISOVIEL 17025

BOJIECTU KAJ XUBOTHU
OB 7.8-02
M3BELLUTAJ O4 TABOPATOPUCKO UCMNUTYBAHSE MKC EN ISO/IEC
(co akpeauTupaHo mocrpuparse) 17025:2018

yn. ,bopuc Tpajkoscku” Bp.130
1000 Ckonje, MakenoHuja

U3sewrTaj 6p. 017624/4 X

XemMucka aHanmsa

Mme Ha 6aparenor : JKM Bogosog H. Ununpgen _
Appeca Ha 6apatenot : yn. 9 66 UnunaeH - OnwTUHCKa arpaga Unungen

Latym Ha semarse: 31.01.2024
Hatym Ha npuem: 31.01.2024

| Bosen: Ha aenx 31.01.2024 ro,n.wHa, OBAMacTeHoTo /nue HuKona LIBETKOBCKU M3B

3@ nMerbe 3a TecTuparse Ha ¢H3MHKO-XEMHCKB dHan3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: Bosara 3a nuere e 3emMeHa o

»IpB Yekop”, Munagu+osuu.

lll Mpumepouute ce semeHu cornacHo nnaH 3a semarbe H

L

npUMmMepoLun.

Ten.

:02 2781 166

e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarbe: 017624 X
MponpatHo nycmo (6p, aatym): / '

[}

pLIM 3eMatbe Ha NMPUMepoK Boaa
4, HYelwma BO YajHa KyjHa Bo MpaauHKa

a npumepouu: Ob 7.3~02 MnaH 3a 3emarbe Ha

IV Crangapam n merogm 3a semare Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — Ynartctso 3a ‘3emarbe Ha
npUmepoun BoAa 3a NUere 04, NPeUUCTUTENHN CTaHULM 1 BOJOBOAHU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V fononHysaksa, oTcranysarba uam MCKNy4yBarba 04 METOA0T M O NAAHOT 33 3eMakbe Ha npumepouu: /

VI Pesynraru:

Kapaktepuctukm Ha npumepokoT: Bopa 3a nuere — IpaguHka
¢

»lpB Yekop*, MunaguHosum
POK Ha Tpaewe, KoAM4YecTso)

(ume, Tproscko ume, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO,

MepHa CoobpasHocr
Wg. bpoj Napamerpu Tecr metop, Pesynrar og Heogpe- TpanuyHu 3apgosonysa/
WUCNUTYBaKETO AeHoct BpeaHoCTH MNpudartnuso/
ik He 3apoeonysa
017600424 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a40B0ONyBa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.4 / Hema 3a40B0ONYBa
Bryc ISO 13301:2018 H.4, / Hema 3ag08onysa
Temneparypa P.Y7.4-11x +10,3°C / 25°C 3af0BoNYyBa
MaTtHocr MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,16 NTU / 1,5 NTU 3agosonysa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,64 / 6,59,5pH "'l 3agosonysa
ennHULM
MoTpowysayka Ha KMnO, MKC EN 1SO 8467:2007 0,26 mg/L / 8 mg/L 3afoBonyBa
En. cnposognueoct MKC EN ISO 27888: 2007 785 uS/cm / 2500 pS/em 3ajoBonyea
AmoHujak (NH.) MKC ISO 7150-1:2007 0,07 mg/L / 0,5 mg/L 3an0Bonysa

L Mzdanue: 1

Bep3zuja: 4

‘ Bo cuna 0d: 20.06.2022z.




[ &Y/ NAB TABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAKSE HA XPAHA U ANIATHOCTUKA HA

A BOMECTY KAI JKMBOTHM ‘\——“P_
Food(@lab i l - '
e a— WU3BELLTAJ 04 NTABOPATOPUCKO UCN UTYBAIE Sl O/ %
(co aKpeAUTUPaHO MOCTPUpatbe) MKCEN ISO/IEC ‘ ST
17025:2018 ; i
[ Hutputi (NO,) MKC 1SO 26777:2007 0,05 mg/L / 0,5 mg/L 32/0B0/YBa
Hutpatu (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 8,7 mg/L / 50 mg/L 3afoBoNyBa
Xnopuaou MKC ISO 9297-2007 10,64 mg/L / 250 mg/L 3a00B0ONYBA
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,06 mg/L / 0,2 mg/L 3a40B0/yBa
PeangyaneH xiop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3afoBonysa

McnMTYBaHMOT NPUMEPOK TV 33/0BONYBA KpUTEPUYMUTE 33 HapaHMOT NapameTap COrNacHo MpaBuNHMKOT 3a Ge3beaHOCT W KBANMTET Ha
goaata 3a nuerwe (Cn.Becuuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKU yCnoBMK: [ coHueBo ¥ 0BNayHO [ NPOMEHAWBO [ BPHEXAWBO O Temnepatypa
HauuH Ha cknaguparbe: NafuniHuK
TemnepaTypa Ha aIMNHUK 3@ TPAHCNOPT HAa NPUMEPOKOT: 4+2°C

MOCTpUpPabETo € M3BPLIEHO O CTPaHa Ha:

0 Knuent o ®ya Nab Hukona LiBeTKOBCKH (co akpeauTUpaHa meTo

; W3paboTtvn: M-p MBaHa CNacecka........f.... \&, ’ 0ag6pun: M-p Munuua TpajKoCKa. LITmZ 407
P-n Ha xeMucKa nabopatopuj
w
[Jatym(n) Ha u3seayBsarbe Ha nabopaTopucKuTe aKTUBHOCTK: 31.01.2024-05.02.2024
. JaTym Ha n3gaBarbe Ha ussewrTajot: 05.02.2024

Co * ce 03HayeHyBa HeEaKpPeauTUpPaH MeToq

**Kora kAWHeTOoT He Bapa w3jasa 3a coobpa3HocT BO W3BEITajOT ce W3BEeCTyBa MepHaTa HEOAPELEHOCT, BO CUTE ApYru CAy4aun mepHaTa HeoApeaeHocT, ce
npecmeryBa BO PE3Y/ITATOT Camo no Haparbe Ha KIMEHTOoT.

*%% co g3HauyBaaT METOAW KoK Ce nobueHwn og cTpaHa Ha naBopaTopuja co koja ®ya Nab vma ckNy4eHo JOorosop 33 copaboTia

M3jasa 3a HenpucTpacHocT
ParosoacTsoTo Ha ANTY dyp Nab [00-Ckonje rapaHTupa Aexa CUTE aKTMBHOCTU 32 UCMIUTYBaMbE Ce M3BpLUYBaaT HEMPUCTPACcHO U
go cornacHoct co Gaparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OJ/IYKM Ce HOcCaT Bp3 OCHOBA Ha o6jeKTMBHU AOKa3K 33

ycornaceHocT co pedepeHTHUTe CTaHAapAW W BP3 OANYKMTE He MOXaT Ad BAMjaaT APYrM MHTEPECTH MU APYTH CTPaHU U HUKO]
Hema npaso Aa eaujae Ha Bpa6oTeHUTe BO OAHOC Ha pesynTaTtute OAHOCHO Hema npaso Ha 6uno Kakew BHaTPELUHH,

HaABOPELUHU, KOMepUWjanHu, GUHAHCUCKM ¥ APYT BUA NPUTHCOLM U BAKUjaHuja.

JaBenewwa bp. 1: Peayntatute o4 Tecrosute Ce opHecyBaaT camo 33 UCNUTYBaHUTE npnmepou.u.‘anj NpOTOKOAN HE CMee Aa ce penpoayunpa OCBEH CO
nucMeHa go3sosia Ha nabopatopwjaTa v Bo LenocT.

3abenewkra bp. 2: NaBoparopwjata He oarosapa 3a BEpOAOCTOJHOCT HA NOABTOLUTE [OCTaBEHMW O, NOAHOCUTENOT B0 HaparLeTo 33 UCNUTYBatbe.
3a6enewxa bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLWKA 3eMatrbe Ha NPVMEPOLMTE, nabopaTopujaTa He HOCW OATrOBOPHOCT 33 penpe3eHTaTMBHOCTA Ha npumMepouunTe.
3a6enewna bp. 4: M3sewTajoT 04 naBopaToOPUCKOTO MCAIUTYBaMLE C& W3pfaea BO COTNIACHOCT CO P 7.8 W3secTyBatbe 3a pe3yNTaTu.

3abenewra bp. 5: [JLOKOAKY KNMEHTOT fapa M3BeWTajOT 04 NabopaToOpPUCKO MCNUTYBarLE [a coppwu u3jasa 3a coobpa3HocT, nabopartopujata nocranyea
cornacHo npasuno 3a [NOHECyBatbe Ha oanyka 3a w3jasa 33 coobpazroct. OBa Npasuno e BO COrNACHOCT CO TO4YKa 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boawny 3a
[oHeCYyBarbe OA/YKa 1 w3jasa 33 co0bpazHOCT W TAack:

Mpasuno Ha BuHapHa oAnYKa 33 epHOCTaBHO Npudaratbe Kora:

- 3mepeHaTa BPeHOCT e NoA, rpaHuuara Ha npudakarbe AL=TL— ,3aposonysa” Man

- uamepeHaTa BpefHOCT e Had rpaHuuaTa Ha npudakarbe AL=TL- , He 3agosonysa ”

COPNacHO BaKeYKUOT NPABUAHWK Ha HaLMOHaNHOTO 3aKOHOAABCTEO.

3a6enewna Bp. 6: CuTe aKpeaUTAPaHW METoAM O4 onceroT Ha akpeauTauuja ce objaseri Ha peb cTpaHata www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Tﬂadaﬂue: 1 Bepsuja: 4 s Bo cuna od: 20.06.20222. j
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@V NAE IABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAHE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA

Tectnpame

EOIIECT" KAJ ”{HBOTH” MEC BN ISOVRC 1TO3E
OF 7.8-02
M3BELUTAJ O1 IABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE MKC EN 1SO/IEC
(co akpeauTupano moctpupare) 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakepoHuja

MU3sewrTaj 6p.017624/4

Mukpobuonouika aHannsa

Wme Ha Baparenot: JKM Bogosog H. UnungeH
Agnpeca Ha bapartenot: ya. 9 66 UnunaeH - OnwTUHCKA arpaga UnungenH

bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysatbe: 017624
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

Hatym Ha 3emarse: 31.01.2024
Hatym Ha npuem: 31.01.2024

| BoBea: Ha neH 31.01.2024 roauHa, 0BAacTEHOTO nunue Hukona LIBEeTKOBCKM M3BPLLK 3emMarbe Ha NPUMepoK Boja
3a N1erse 3a TecTuparbe Ha MUKPOBMONOLLIKa aHanu13a,

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: Bosata 3a nuere e 3eMeHa o/ Yelma 8o YajHa KyjHa Bo MpaguHKa
»IpB Yekop”, MunaguHosuu, OnwTuHa MannaeH. -

Il Mpumepouyute ce semeHn cornacHo nnaH 3a 'aemal-be Ha npumepouu: OB 7.3-:02 MnaH. 3a 3emarbe Ha
MPUMEpPOLM,

IV CraHgapau u metogm 3a zemarbe Ha npumepouym: MKC ISO 19458:2009_ — 3emarbe Ha ﬁpwmepou,w 3a
MWKpobUroaoLIKa aHanm3a. Yo

V flononHyeatea, oTcranysarba UAM UCKAYYYBakba O/, METOAOT M 04 NNAHOT 3a 3eMakbe Ha npumeboqu: /

VI Pesynraru:

1.KapaKrepuctuku Ha npumepokKoT: Boga 3a nuere - pPapuHKka ,lMps Yekop”, Munaguuosuu
(vme, Tproecko “UMme, Cepuja, AaTym Ha MPOW3BOACTBO, POK Ha Tpaekse, KONM4yecTBo)

e Mépiia CoobpasHocr —|
a. 6poj Napamerpy Tecr merop Peaynrar og Heoapene- I ECTUTI 3aposonysa/
WCNUTYBarbeTo Ly ¥ BpeaHOCTH Mpudgarnuso/
He 3aa0BoNyBa
017600423 Pseudomonas aeruginosa MKCEN ISO 16266 0 cfu/100ml| / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
Konndopmuu 6akrepuu MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml £ 0 cfu/100ml 3apoBonysa
E.coli MKCEN ISO 9308-1 0 cfu/100m| / 0 cfu/100m| 3apgoBonysa
Enterococcus faecalis MKCEN ISO 7899-2 0 cfu/100m| / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Cynputopesyuypaukm MKCEN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
aHaepobu F,
Bpoere MUKpoopraHusmu MKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apoBonysa
Ha Kyntypa 22°C
Bpoerse MuKpoopraHusmu MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3apoBonysa
Ha KynTypa 37°C 4

McnuTyBaHKOT NpUMepok rv 3agoBonyea KpuTepuymuTe 3a 6apaHuTe na

KBanuter Ha Bogata 3a nuetrse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 u Npunor 4).

pameTpu cornacHo MNpasuAHUKOT 33 6e3beaHocT n

Hadanue: |

] Bepauja: 4

| Bo cuna o0: 20,06

20222

LhC
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oy NAB JIABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAISE HA XPAHA U OUIATHOCTUKA HA o
EO.HECTH KN H‘{HBOTHH VIR EN ISOVIEE TS ..

M3BELLTAJ O IABOPATOPUCKO UCMUTYBAIE Ob 7.5 02 O/ﬁ

(co akpeaUTMpaHO MOCTpUpatbe MKC EN ISO/IEC e
pupdie) 17025:2018

BpemeHCKM ycnosu: [ coHueso ¥ 067a4HO O MPOMEHAWBO 0 BPHEX/UBO O TemnepaTtypa
HauuH Ha cKnaguparbe:  NaguaHuK

TemnepaTypa Ha NaAWHWK 32 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 412°C

MOCTPMPatLETO € U3BPLIEHO Of CTPaHa Ha:

o ®ya lab HUKona LIBETKOBCKM (co akpeanTMpaHa meTo

W3pabotun: Hatawa MuieHKOBCKa.......

[latym(u) Ha u3BeayBarbe Ha NabopPaToPUCKUTE aKTUBH
[laTym Ha W3aasarbe Ha U3BeLTajoT: 05.02.2024

Co * ce 03Ha4yBa HEAKPEAUTMPAH MeToq

**Kora knuHeToT He 6apa w3jasa 33 c006pa3HOCT BO M3BEWITA]OT CE U3BECTYBA MEPHATa HEOAPEABHOCT, BO CUTE [LpYry Cyuan MepHaTa HeoApeaeHocT, ce
npecmeTysa BO PE3YATATOT CaMO No Baparbe Ha KAMEHTOT.

*%% ca 03HAUYBAAT METOAM KO Ce AoBUeHU Of CTPaHa Ha naBopatopuja co Koja ®ya J1a6 Mma CKNy4eHo AOroBop 3a copaboTka

W3jasa 33 HENPUCTPACHOCT

PakosogcTeoTo Ha ANTY ®yp N1ab [0O0-Ckonje rapaHTUpa AeKa cuTe aKTMBHOCTM 33 MCTIUTYBatbe CE W3BPLIYBAaT HENPUCTPACHO K1
80 cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oAnykM ce HocaT Bp3 ocHOBa Ha 06jeKTMBHW [OKa3W 3a
ycornaceHoct co pedepeHTHUTe CTaHAAPAN U Bp3 OAJIYKUTE HE MOXaT Ad BAWjaaT APYrM UHTEPECH WK APYrY CTPaHU U HUKO]
Hema npaso Aa BAuvjae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC Ha pesynTaTure OAHOCHO HeMa npaBo Ha 6un0 KaKBW BHATPELIHW,
HapBOPELWHU, KOMEPUUjaNHK, GMHAHCUCKK 1 APYT BUA NPUTUCOLM U BAMjaHKja.

3a6enewxa bp. 1: Peaynrature Of TecToBuTE C& OQHECYBaaT CaMo 33 WCMUTYBAHWTE NpUMEpOoLN. OB0j NPOTOKOAN HE CMee fAa ce penpoayuvpa OCBEH €O
fMcMeHa ao3sona Ha nabopartopujaTa v BO LienocT.
3a6enewxa bp. 2: flabopaTtopujara He oaroeapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOUMTE AOCTABEHW OA nogHocuTeNoT BO BaparbeTo 33 CnuTyBare.
3a6enewna bp. 3: Kora KAWEHTOT M3BPLINA Iemarbe Ha NPUMEepPOUMTE, naBopaTopujaTa He HOCW Ofir0BOPHOCT 38 penpeseHTaTMBHOCTA Ha PUMEPOLUMTE.
Ja6enewxa Bp. 4: M3sewTajoT o4 NabopaToPHUCKOTO MCMWTYBarLe Ce W3A3Ba BO COFNACHOCT CO NP 7.8 WU3secTyBatbe 33 pesynTarti.

3abenewxa Bp. 5: [JLOKONKY KAMEHTOT BGapa V3BEWTAjoT 04 NaBopaTOPUCKO MCNUTYBarbe 03 Coapu u3japa 3a coobpasHoCT, naboparopujarta nocranyea
COrNacHo NPasWio 3a AoHecyBarbe Ha opnyKa 3a u3jaea 3a coobpasHoct. OBa Npasuno e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 op ILAC -GB:09/2019 Boauy 3a
[OHecyBarbe 0f/yKa v n3jasa 3a coofipa3HoCT 1 rnacu:

Npaeuno Ha GuHapHa oanyKa 3a eAHOCTaBHO Npubararbe Kora:

- W3mepeHaTa BPeAHOCT € N0A rpaHvuaTa Ha npugararse AL=TL- ,3aposonysa” Wnn

- U3MEpeHaTa BPeAHOCT & Hah rpaHuuara Ha npubakarse AL=TL- , He sapoeonysa

COFNACcHO BAMEUKMOT NPABM/HIK H3 HALWOHANHOTO 3aKOHOLABCTEO.

3abenewka bp. 6: CuTe akpeaUTAPaHM METOAW OA onceroT Ha akpeauTaumja ce objasen Ha seb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

Bﬂ)amm: / Bepaja: 4 Bo cuna 00: 20.06,.20222
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